
Chef’s Selection
厨师精选

BBQ Selection
烧味

Noodles / Rice
粉面饭

酸 柑 汁 鱼 皮 饺
fish dumpling in lime sauce
RM24    每 份 / per portion

和 国 煎 封 虾 多士
prawn toast topped with bonito flakes 
& shredded cabbage
RM28    每 份 / per portion

Dessert
甜品

脆 皮 烧 腩 肉
roast pork
RM40    每 份 / per portion

炭 烧 皇 子 鸭
bbq Baby Duck 
RM98    每 只 / each

大 吉 大 利 伴 官 燕
golden pudding with bird’s nest 
in whole orange
RM28      每 位 / per pax

千 层 马 来 糕  
thousand layered cake
RM12      3 件 / 3 pieces

莲 蓉 窝 饼
lotus paste with chinese pancake 
RM16      每 件 / per piece

擂 沙 汤丸
glutinous rice dumpling with sesame seed
RM16      4 粒 / 4 pieces

芝 麻 南 瓜饼
red bean paste pumpkin pancake
RM20      每 件 / per piece

杨 枝 甘 露
chilled mango cream with sago
RM15      每 位 / per pax

冰 镇 茶 皇 蜜 梨 桃 胶
chilled peach resin in snow pear
RM16      每 位 / per pax

香 滑 豆 腐 花
‘tau foo fah’
RM9      每 位 / per pax
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三 和 脆 鲈 鱼 卷
cod fish roll
RM38    每 份 / per portion

意 式 海 鲜 盏 熏 鸭 胸
smoked duck meat topped with seafood  
in filo pastry
RM22    每 份 / per portion

镇 江 小 排 骨
zhenjiang pork ribs
with sweet & sour sauce
RM38    每 份 / per portion

XO酱 百 花 酿 皮 蛋
stuffed century egg with xo sauce
RM28    每 份 / per portion

椒 盐 秀 珍 菇
salt & pepper pearl mushroom
RM22    每 份 / per portion

串 烧 猪 中 肉
pork neck skewers
RM33    每 份 6 串 /
              per portion of 6 skewers

明 炉吊 烧 鸭
roast duck

RM70     半只 / half

RM138  每 只 / each

秘 制 龟 苓 膏
chinese herbal jelly ‘kwai lin ko’
RM12      每 位 / per pax

银 鱼 宋 嫂 砵仔 饭
steamed rice with braised pork belly  
& anchovies
RM18    每 位 / per pax

阳 光 蛋 叉 烧 砵仔 饭
steamed rice with ‘char siew’  
& sunny-side up egg
RM18    每 位 / per pax

烧 味 拼 盘
bbq platter
RM78    双 拼 / 2 combinations

RM98    三 拼 / 3 combinations

蜜 汁叉 烧
bbq ‘char siew’
RM40    每 份 / per portion

瓦 煲 老 鼠 粉
claypot ‘loh shu fun’
RM38    每 份 / per portion

姜 茸 银 鳕 鱼 过 桥 米 粉
rice noodles with cod fish & minced ginger  
in superior soup
RM38    每 位 / per pax

日 式 茄 子水 晶 面
crystal noodles with eggplant japanese style
RM38    每 份 / per portion

生 虾 汤河 粉
'hor fun' with fresh water prawn
in superior prawn soup
RM38    每 位 / per pax

虾 酱 肉 片干 炒 河 粉
fried ‘hor fun’ with pork belly  
& shrimp paste
RM38    每 份 / per portion

姜 葱 啦 啦 炒 鸳 鸯 米 粉
stir-fried two variety rice noodles 
with clams
RM38    每 份 / per portion

怀 旧 咸 香 鸡
fragrant salted chicken

RM68     半只 / half

RM128  每 只 / each

麻 辣 吊 烧 鸡
roast chicken with spicy minced garlic

RM60     半只 / half

RM118  每 只 / each 

乡下佬 面卜
egg noodles village style
RM38    每 份 / per portion

金 牌 福 建 面
fried noodles hokkien style
RM38    每 份 / per portion

杂 菜 潮 酱 炒上 海 粉 皮
stir-fried shanghai noodles  
with vegetable in teochew spicy sauce
RM38    每 份 / per portion

榄 角 豆 豉 排 骨 砵仔 饭
steamed rice with pork ribs,  
olive & black bean
RM18    每 位 / per pax

梅 菜 猪 油 渣 砵仔 饭  
steamed rice    
with preserved vegetables
RM18    每 位 / per pax

脆 米 软 壳 蟹 砵仔 饭
steamed rice with soft shell crab  
& crispy rice
RM18    每 位 / per pax

咸 虾 酱 花 腩 砵仔 饭
steamed rice with pork belly  
& shrimp paste
RM18    每 位 / per pax

客 家 腊 味 砵仔 饭
steamed rice    
with waxed meat hakka style
RM18    每 位 / per pax

三 菇 崧 子 砵仔 饭
steamed rice with mushroom  
& pine nut in claypot
RM18    每 位 / per pax

万 星 甫 冻
lemongrass jelly
RM12      每 位 / per pax

雪 梨 雪 耳 炖 桃 胶
double-boiled peach resin 
with snow pear & snow fungus
RM15      每 位 / per pax

山 洛 芦 荟 冻
chilled aloe vera & dried longan
RM11      每 位 / per pax

红 枣 炖 天 山 雪 莲
double-boiled snow jelly with red dates
RM16     每 位 / per pax

冰 镇 人参 雪 花 燕
chilled snow swallow with ginseng
RM23      每 位 / per pax

点
心
DIM SUM
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Appetizer
特式小食

银 桥 蒜 香 脆 花 腩
crispy pork belly with garlic
RM48   每 份 / per portion

Steamed Dim Sum
蒸点

芋 香 煎 肉 饼
pan-fried meat cake with yam
RM13

‘Cheong Fun’ Selection
精选肠粉

Congee
粥

Deep-fried / Pan-fried
炸点/煎点

泰 北 酥 炸 软 壳 蟹
deep-fried soft shell crab   
with sweet chili sauce
RM33    每 份 / per portion

黄 金 脆 鱼 皮
salted egg yolk fish skin
RM33   每 份 / per portion

姜 葱 茸 海 蜇 爽
jellyfish with minced ginger & onion 
RM38   每 份 / per portion

避 风 塘 脆 皮 萝卜糕
radish cake ‘typhoon shelter’ style
RM33   每 份 / per portion

啰 吔 脆 花 腩
crispy pork belly with fruits rojak
RM48   每 份 / per portion

椒 盐 白 饭 鱼
salt & pepper white bait fish
RM38    每 份 / per portion

风 味 日 本 冰 菜   
japanese icy vegetable 
RM28    每 份 / per portion

白 松 露 脆 紫 薯
okinawan sweet potatoes
with white truffle
RM22    每 份 / per portion

蟹 子 烧 卖 皇
‘siew mai’
RM15

泰 式 鲜 鱿 饼
thai style cuttlefish 
RM40   每 份 / per portion

糖 酒 云 耳
sautéed black fungus   
with chinese wine
RM28   每 份 / per portion

盐 烧 啦 啦
salt grilled clams
RM38    每 份 / per portion

少 爷吊筒
master squids
RM68   6 只 / 6 pieces
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水 晶 鲜 虾饺
imperial ‘har kau’  
RM16

泰 式 鲜 竹 卷
beancurd roll with thai style
RM14

沙 律 明 虾角
deep-fried prawn dumpling
RM16

香 芒 炸 虾 卷
deep-fried prawn roll with mango
RM16

鲜 虾 腐 皮卷
deep-fried prawn beancurd roll
RM16

花 心 萝卜
peanut lava carrot
RM18     3 件 / 3 pieces

古 法 大 春 卷
deep-fried spring roll
RM14

避 风 塘 脆 虾饺
‘typhoon shelter’ prawn dumpling 
RM18

传 统 蛋 挞
egg tart
RM12

蜜 汁叉 烧 酥
soft crusted ‘char siew’ puff
RM13

上 海 煎 锅 贴
pan-fried shanghai dumpling
RM13

鸳 鸯 芝 麻 枣
deep-fried sesame ball with lotus paste
RM12    3 粒 / 3 pieces

生 滚 皮 蛋 鸡 丝 粥
shredded chicken
& century egg congee
RM14

生 滚 鱼 片粥
fish fillet congee
RM18

生 滚 啦 啦 粥
clams congee
RM18

苋 菜 皮 蛋 饺
century egg & spinach dumpling 
RM15

酸 辣 灼 饺 子 皇
dumpling in spicy sauce
RM15

百 味 脆 豆 腐
golden sand beancurd
RM22    每 份 / per portion

苋 菜 花 生 粥
spinach & peanuts congee
RM12

蜂 巢 荔 芋 角
yam puff
RM12

梅 菜 生 煎 包
pork & preserved vegetable bun
RM12

XO酱 韭 菜 饺
chives dumpling with xo sauce
RM16

叉 烧 肠 粉
‘char siew’ ‘cheong fun’ 
RM13

鲜 虾 肠 粉
prawns ‘cheong fun’ 
RM15

葵 子 脆 虾 肠 粉
crispy prawns ‘cheong fun’ 
RM16

港 式 萝卜糕
radish cake
RM12    煎 / pan-fried

RM16    炒 / stir-fried

混 酱 肠 粉
‘cheong fun’ with peanut & sesame sauce 
RM11

古 法 糯 米 鸡
‘loh mai kai’
RM12

蒜 香 炸鱼 球  
golden fish ball
RM12

蜜 汁叉 烧 包
‘char siew bao’
RM12

黑 松 露 野 菌 饺
black truffle prawn dumpling
with wild mushroom
RM15

豉 汁 蒸 凤 爪
braised phoenix chicken feet 
with black bean
RM12

烧 汁 烟 肉 卷  
bacon with bbq sauce
RM15

竹 炭 流 沙 包
charcoal custard bun
RM15

香 滑 蒸 鱼 卖
fish ball
RM12

巧 手 大 包 皇
handmade giant ‘bao’
RM13

豉 汁 蒸 排 骨
pork ribs with black bean 
RM14
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